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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTAGCAO DE SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE COFFEE BREAK
ATA DE REGISTRO DE PRECOS (SRP)

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servigos de fornecimento de coffee
break de forma eventual, para atendimento as demandas de eventos, reunides, capacitagoes,
treinamentos e demais atividades institucionais promovidas pelas Secretarias e Departamentos
demandantes da Administracao Direta e Indireta da Prefeitura Municipal de Ponta Grossa.

2. AREA DEMANDANTE
Local / Departamento Nome e Matricula do Responsavel

AID - Agéncia de Inovacéo e Desenvolvimento Carmen Helenita Sari - 17493
CGM - Controladoria Geral do Municipio Juliano Jaronski - 32990
FASPG - Fundacéo de Assisténcia Social de
Ponta Grossa Lumiane Niski - 21575
GP - Gabinete da Prefeita Fernanda de Cassia de Meira - 33044
SMA - Secretaria Municipal de Administracdo Marise Heleine Palhano Ferreira - 32349
SMAPA - Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento Izaltino Cordeiro dos Santos - 32992
SMC - Secretaria Municipal de Cultura Jodo Paulo Pereira Cristovam - 32993
SMCSP - Secretaria Municipal de Cidadania e
Seguranca Puablica Emmanuel Tiago dos Santos - 26175
SME - Secretaria Municipal de Educagao Jéssica Fernanda Venancio - 22300
SMESP - Secretaria Municipal de Esportes Admilson Aparecido Anhaia - 33921
SMFDS - Secretaria Municipal da Familia e
Desenvolvimento Social Karine Schnepper Petilo - 31927
SMICQP/Agéncia do Trabalhador Emerson Sidnei Nunes da Silveira - 33150
SMICQP/Qualificacéo Profissional Luciana Dobruski - 25330
SMMA - Secretaria de Meio Ambiente Ariete de Fatima Rissetti Denck - 33053
SMRH/DSO - Secretaria Municipal de Recursos
Humanos/ Departamento de Saude Operacional |Gisele Aparecida Supanik - 27511
SMS - Secretaria Municipal de Saude Elaine Cristina Lupepsa - 35339
SMSP - Secretaria Municipal de Servi¢os Publicos | Jociane Taborda dos Santos - 29163
SMT - Secretaria Municipal de Turismo Natali Calderari - 33345

3. OBJETO

O presente tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servigos
de fornecimento de Coffee Break, destinada ao atendimento de eventos institucionais, tais como
cursos, capacitagfes, treinamentos, seminarios, congressos, palestras e solenidades promovidas
pela Prefeitura Municipal de Ponta Grossa e demais Secretarias Municipais.

A contratacdo justifica-se pela necessidade de disponibilizacdo de alimentagcdo leve durante
eventos cuja duragcdo demande intervalos para refeicdes, bem como em ocasides formais nas quais,
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por praxe administrativa, sdo oferecidos coquetéis aos participantes e convidados, em consonancia
com as atividades institucionais da Administracéo Publica.

Ressalta-se que a formalizacdo da contratacdo possibilita o adequado planejamento
administrativo, evitando contratacBes emergenciais e despesas de Ultima hora, garantindo maior
eficiéncia, economicidade e continuidade na realizacéo dos eventos institucionais.

3.1 Especificacéo técnica do objeto
O fornecimento devera seguir as opgBes dos menus descritos abaixo, a depender da

especificacéo solicitada:

MENU 1

Agua mineral

(200 ml/pessoa)

¢ Agua mineral sem gas
e Temperatura para distribuicdo podera ser ambiente ou resfriada, sendo

definida no momento da solicitacdo do cardapio

e Embalagem: copo de 200 ml

Néctar de frutas

(250 ml/pessoa)

Néctar sem adi¢do de conservantes;

Enriquecido com vitamina C, isento de glaten

Sabores: laranja, uva, maracuja, péssego, manga, morango, pera, maga,
abacaxi, goiaba

Temperatura para distribuicdo poderd ser ambiente ou gelada, sendo
definida no momento da solicitacdo do cardépio, assim como os sabores.
Embalagem: longa vida contendo 1 litro

Café preto,
infuséo

bebida tipo

(100 ml/pessoa)

Café de primeira qualidade, coado, bebida tipo infusédo

Proporcéo de 50% ligeiramente adogado e 50% sem adocar

O café deverd ser do tipo torrado e moido, intensidade tradicional
Servido em garrafas térmicas separadas, adocado e sem adocar,
devidamente identificadas

Fornecer sachés de agucar, contendo entre 0,5 a 0,8 gramas por unidade,
na propor¢do minima de 2 sachés por pessoa.

Fornecer sachés de adocante, contendo entre 0,6 a lgrama, na
propor¢cdo minimas de 2 sachés por pessoa.

Cha mate,
infusdo

bebida tipo

(100 mi/pessoa)

Cha mate tradicional, bebida tipo infuséo.

Proporcéo de 50% ligeiramente adogado e 50 % sem adocar

Servido em garrafas térmicas separadas, adogcado e sem adocgar, com
sistema de identificacdo. Esta bebida podera ser solicitada quente ou
gelada, e sera descrito no cardapio.

Fornecer sachés de agucar (0,5 a 0,8 gramas) na propor¢do de 2 sachés
por pessoa.

Fornecer sachés de adocante (0,5 a 0,8 gramas) na proporcdo de 2
sachés por pessoa.

Leite semidesnatado

(50 mi/pessoa)

Leite semidesnatado liquido. Esta bebida podera ser solicitada quente ou
temperatura ambiente.

Servido em garrafas térmicas ou podera ser solicitado para entregar na
prépria embalagem UHT.

Embalagem: longa vida UHT de 1 litro

Salgados fritos

(3 unidades/pessoa)

Tamanho coquetel, aproximadamente 30 gramas cada unidade

Opcbes: Coxinha de frango, rissoles de palmito, rissoles de frango,
rissoles de carne moida, rissoles de pizza, bolinha de queijo, bolinha de
presunto e queijo, pastel de carne moida, pastel de frango, pastel de
palmito, pastel de pizza, quibe, croquete de carne moida tradicional,
enroladinho de salsicha.

Salgados assados

Tamanho coquetel, aproximadamente 30 gramas cada unidade.
Opcdes: Esfirra aberta de carne moida, esfirra aberta de queijo, esfirra
aberta de calabresa, esfirra fechada de carne moida, esfirra fechada de
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(4 unidades/pessoa)

frango, esfirra fechada de calabresa, empada de frango, empada de
palmito, p&o de queijo, croissant de queijo e presunto, croissant de frango,
chipa, enroladinho de salsicha, pdo de frios, folhado de frango, folhado
de palmito, quibe assado, pao de batata recheado com frango e catupiry.

Bolos

(2 fatias/pessoa)

Cada fatia devera ter aproximadamente 40 gramas.

Opcoes: Bolo de chocolate com cobertura de brigadeiro e granulado, bolo
de laranja, bolo de lim&o, toalha felpuda, bolo de cenoura com cobertura
de brigadeiro, bolo de fuba com goiabada, bolo inglés, bolo formigueiro,
cuque de banana, cuque de goiabada, cuque de uva, cuque de farofa,
cuque de coco, marmore, milho verde, bolo de fuba cremoso, bolo de
banana invertido, bolo de mac¢éa com canela, bolo integral de banana com
aveia.

MENU 2

Agua mineral

(200 ml/pessoa)

Agua mineral sem géas

Temperatura para distribuicdo podera ser ambiente ou resfriada, sendo
definida no momento da solicitacéo do cardapio

Embalagem: copo de 200 ml|

Refrigerante

(1 lata de 350 ml/pessoa)

Bebida ndo alcodlica, ndo fermentada, e gaseificada

Opgdes: Cola, laranja, guarana ou liméo. Podera ser solicitada também
nas versoes zero adicdo de acUcares, servir gelado
Embalagem: lata de 350 ml

Sanduiche quente

(1 unidade/pessoa)

Peso total aproximado do lanche: 230 gramas

Conteudo: Pao de hamburguer (aproximadamente 80 g cada unidade).
Recheio: Queijo mucarela (1 fatia 25 g) Presunto cozido (1 fatia 25 g)
Hamburguer bovino artesanal com carne moida de primeira qualidade (1
unidade 100 g) Maionese em saché (1 unidade 7 g) Mostarda em saché
(1 unidade 7 g) Catchup em saché (1 unidade 7 g).

O lanche deveréa estar acondicionado em saco plastico alimentar, liso
leitoso

Fornecer guardanapo embalado (2 unidades por pessoa)

Fornecer 1 canudo embalado (1 unidade por pessoa)

O lanche deverd ser transportando em caixa térmica para que seja
mantida a temperatura do alimento.

Bolo

(1 fatia/pessoa)

Cada fatia devera ter aproximadamente 60 gramas

Opcoes: Bolo de chocolate com cobertura de brigadeiro e granulado, bolo
de laranja, bolo de lim&o, toalha felpuda, bolo de cenoura com cobertura
de brigadeiro, bolo de fuba com goiabada, bolo inglés, bolo formigueiro,
cuque de banana, cuque de goiabada, cuque de uva, cuque de farofa,
cuque de coco, marmore, milho verde, bolo de fuba cremoso, bolo de
banana invertido, bolo de mac¢a com canela, bolo integral de banana com
aveia.

MENU 3

Docinhos de festa

(4 unidades/pessoa)

Peso aproximado: 20 gramas cada unidade

Opcoes: Brigadeiro, beijinho de coco, cajuzinho, olho de sogra, docinho
de uva, casadinho, brigadeiro branco, pacoca.

Docinho de festa

(1 unidades/pessoa)

Peso aproximado: 20 gramas cada unidade

Opc¢bes: Bombom de damasco, camafeu de nozes, bombom de prestigio,
bombom de morango, bombom de cereja, ourico de coco espelhado.
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Observacédo: A escolha do menu, quantidade de participantes, local de entrega e demais
condicdes serdo informadas previamente pela secretaria demandante, conforme necessidade do
evento.

3.1.1 A contratada devera administrar os servigos de preparo, transporte e entrega das refei¢cdes, nos
enderecos indicados, de maneira eficiente e satisfatdria, priorizando total higiene, seguranca
alimentar, integridade fisica e qualidade dos produtos. Devendo atender os horarios estipulados nos
termos contratuais e de fiscalizagdo.

3.1.2 A contratada sera responsavel pelo fornecimento de guardanapos, jarras de vidro, pratos, copos,
talheres, embalagens e materiais descartaveis.

3.1.3 O cardapio podera sofrer variacdes indicadas pelo fiscal, considerando a natureza dos trabalhos
desenvolvidos pelos servidores ou particularidades dos eventos.

3.1.4. As refeicbes deverdo ser acondicionadas para transporte em recipientes e embalagens
adequados e devidamente higienizados e com lacre ou sistema de fechamento seguro, evitando a
presenca de corpos estranhos e demais incidentes, conforme os critérios da Legislagdo Sanitaria e
da ANVISA RDC N° 216/2024.

3.1.5. Serao de responsabilidade da contratada o fornecimento e a entrega de todas as refei¢des, em
data e horario a ser previamente comunicado pelo fiscal.

4, ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

As estimativas das quantidades foram compiladas a partir de documentos e formalizacéo de
demandas encaminhadas pelos Departamentos, pelas Secretarias e Fundacdes solicitantes, todas
devidamente anexadas ao processo.
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Menu 1 2.288 | 580 | 10.000 | 200 | 1.000 | 2.000 | 6.000 | 800 | 300 | 700 | 1.000 | 6.018 | 4.500 | 300 | 4.000 | 1.000 | 1.200 | 1.500 | 3.471 46.857
1| Menu2 112 580 | 10.000 | 200 | 1.000 400 6.000 | 800 700 | 1.000 318 4.500 690 350 300 2.156 29.106
Menu 3 500 580 | 10.000 | 200 | 1.000 200 6.000 | 500 700 | 1.000 500 4.500 | 300 100 200 1200 200 2.214 29.894
5. LOCAIS DE REALIZACAO DOS SERVICOS E ENTREGA

Os servigos serdo executados de forma eventual e sob demanda, destinados ao atendimento
de eventos institucionais promovidos pelos Orgdos da Administracdo Municipal, ndo havendo
definicdo prévia dos locais de realizagao.

Os enderecos, datas, horéarios, quantitativos e demais informacdes necessarias a execugao
dos servicos serdo informadas previamente pelos fiscais e/ou gestores do contrato, mediante
solicitagdo formal encaminhada a contratada.

O fornecimento ocorrera de forma parcelada, conforme demanda da Administracdo, sem énus
adicional de entrega, montagem ou deslocamento.

A solicitagdo dos servicos devera ser realizada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e
oito) horas, podendo, em situacdes excepcionais devidamente justificadas pela Administracéo,
ocorrer prazo inferior, desde que haja concordancia da contratada e viabilidade operacional para
atendimento.

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Em se tratando de bem comum, produtos comuns de consumo, foi realizada pesquisa de
mercado com fornecedores especializados, PNCP - Portal Nacional de Contrata¢des Publicas e Banco
de Precos, para levantamento do preco de referéncia para os itens elencados neste documento.
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Unidade Qtde Panificadora | Panificadora Kirian Panificadora Banco Total
Lote | Descrigédo De (por Nova Bom Refeicdes Pan PNCP De Média Geral
Medida | pessoa) | Premeata Gosto ¢ Pregos
R$
44,90 R$
R$ R$ R$ (Descartado 23,00 R$ R$ R$
Menu 1 SVG | 46.857 23,50 28,70 2500 | 30%>ou< | (Estadode | 2850 | 2574 | 1.206.099,18
do valor Sao Paulo/SP)
obtido)
R$
54,45 R$
1 R$ R$ R$ (Descartado 20,77 R$ R$ R$
Menu 2 SVG | 29.106 20,70 34,60 30,00 | 30%>ou< | (Prefeiturade | 30,00 | 27,21 | 791.974.26
do valor Anajatuba/MA)
obtido)
R$
Menu 3 sv 29.894 RS R$ RS RS (Mun?gsio de | B3 R$ R$
¢ ' 9,70 10,80 9,00 12,95 Jacir?to 12,80 10,67 318.968,98
Machado)
TOTAL GERAL RS
2.317.042,42
7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAQAO

O valor estimado é de R$ 2.317.042,42 (Dois milh8es, trezentos e dezessete mil, quarenta
e dois reais e quarenta e dois centavos).

8. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

A aquisicdo de servico de fornecimento de Coffee Break em eventos se enquadra como
aquisicdo de servico comum.

A entrega serd nos enderecos e quantidades informadas, atendendo as especificagdes
apresentadas, substituindo alimentos e produtos que estiverem fora das especificacdes contidas na
proposta de preco e nas determinagdes definidas.

Utilizar-se de profissionais devidamente habilitados e capacitados.

Assumir 0s riscos e despesas necessérias a boa e perfeita entrega dos produtos contratados.

A contratacdo observard a possibilidade de aquisicdo de quantitativos parcelados durante
0 periodo de vigéncia da Ata e a disponibilidade orcamentéria a cada pedido de fornecimento,
em que, por isso, optou-se pelo fornecimento do servico comum através do Sistema de Registro
de Precos.

A empresa devera fornecer os produtos conforme solicitado e disposto no Termo de
Referéncia, inclusive devera obedecer aos prazos nele listados.

9. NATUREZA DA CONTRATACAO

A presente contratacdo de servigcos de Coffee Break classifica-se como servigco comum. Tal
enquadramento justifica-se pelo fato de que seus padrées de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado. Trata-se de objeto
com caracteristicas padronizadas e ampla oferta, permitindo a selecdo da proposta mais vantajosa
mediante critérios objetivos de julgamento, sem a necessidade de metodologias complexas ou
inovadoras.
9.1 Duracgdo inicial da Ata
A duragdo sera de 12 (doze) meses podendo ser prorrogado uma Unica vez por igual periodo,
nos termos da Lei n°® 14.133/2021.
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9.2 Relevancia dos requisitos estipulados

A contratacdo nos presentes termos, atende as necessidades da Prefeitura Municipal de
Ponta Grossa, Administracao Direta e Indireta.
Caracteristicas proprias do servico a ser executado:
a) As refeicbes devem ser frescas, preparadas no dia, ndo podendo ser requentadas de dias
anteriores;

b) As refeicdes entregues deverao ser preparadas com produtos frescos e de qualidade, estando em
conformidade com as sugestdes de cardapio constantes no edital. Na entrega serdo verificadas
quantidades e especificagdes conforme descricdo do Termo de Referéncia;

¢) Comprovado que o produto fornecido ndo corresponde as especificacdes constantes da proposta
ou apresente irregularidade e/ou defeito, sera notificado o contratado, obrigando-se este a substitui-
lo imediatamente, sem qualquer énus para a Administracdo e sem prejuizo das sanc¢des previstas no
presente edital;

d) A empresa vencedora ficara obrigada trocar a mercadoria que vier a ser recusada, sendo que o
ato do recebimento ndo importara na aceitacéo;

e) A contratada devera manter durante toda a execucgdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ela assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

f) Os produtos demandam uma logistica no seu deslocamento, cujos custos de entrega até o local
determinado pelo contratante, devem estar inclusos no preco dos produtos;

g) A contratada se responsabiliza pelos danos decorrentes do produto e possivel troca dos mesmos.

9.3 Da participacdo em consoércio

Seré admitida a participacdo de empresas em consércio, nos termos do edital e da legislacdo
aplicavel.

Na hipétese de exigéncia de requisitos de habilitacdo econbmico-financeira, o consorcio
deverd comprovar acréscimo de 10% (dez por cento) sobre os valores exigidos para licitantes
individuais, salvo se constituido integralmente por Microempresas (ME) e/ou Empresas de Pequeno
Porte (EPP).

9.4 Exigéncias para habilitacdo técnica

9.4.1 Exigéncias aserem definidas quando necessario para contratacdo do objeto

a) Comprovar a aptiddo através de 01 (um) atestado de capacidade técnica, nos termos do art. 30 da
Lei 14.133/2021, que deve ser fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado que declare
que a proponente ja realizou o servigo de igual natureza desta licitacdo. A declaracdo deve conter
ainda a identificacdo e assinatura do responsavel pela contratacdo. Se fornecido por pessoa juridica
de direito privado, devera indicar a natureza do servico com o nome do representante legal e
assinatura. O atestado deve comprovar o bom desempenho da empresa em servigo, compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos, com o0 objeto da presente licitagcao;

b) Licenga Sanitéria Municipal Local — vigente, pertinente ao objeto licitado, de acordo com o Decreto
Municipal n® 17.757/2020 (Decreto Municipal atualizado n°® 22.705/2023) que: “Regulamenta as agbes
relativas a classificag@o do grau de risco para as atividades econémicas sujeitas a Vigilancia Sanitaria
para fins de licenciamento sanitario no ambito do Municipio”, assim como a Lei Federal n°
13.874/2019, RDC 153/2017 e outras normas correlatas;

¢) Alvara de Localizagdo Municipal Local atualizada;

d) Possuir CNAE 5620-1/02 — Servigco de alimentacdo para eventos e recepc¢fes, CNAE 1091-
1/02 Fabricacdo de produtos de padaria e confeitaria com predominancia de producdo propria
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e CNAE 4930-2/01 Transporte rodoviario de carga, exceto produtos perigosos e mudancas,
municipal, possuir licenca sanitaria para estas atividades de acordo com a RDC — ANVISA 216/04;

e) Licenga Sanitaria do Veiculo, que realizara o transporte dos alimentos, devidamente licenciado na
Vigilancia Sanitaria Local, em conformidade ao Decreto Municipal n° 22.705/2023;

f) Fazer as entregas com veiculo, devidamente licenciado e vistoriado pela VISA/SMS/PMPG de
acordo com a Legislacdo Resolucdo SESA n°® 465/2013;

g) As fichas de habilitagédo técnica deverdo ser encaminhadas para PMPG — SMS — Coordenacao de
Vigilancia Alimentar e Nutricional a nutricionista Manoela Schaffka Machuca (matricula 34889), por
via eletrbnica, para visapontagrossa.fms@gmail.com, em até 24hrs apés o término do certame, desde
que, assinadas pelo técnico responsavel;

h) Caso a empresa ganhadora do certame ndo possua filial neste municipio, devera manter,
durante a execuc¢do do contrato, estrutura fisica apropriada e equipe capacitada para atender
as demandas de fornecimento de coffee break no municipio.

9.4.2 Da habilitagdo econémico-financeira
9.4.2.1 Obrigatoriedade

Considerando que a contratacdo sera realizada por meio do Sistema de Registro de Precos,
com fornecimento parcelado e execucdo ao longo da vigéncia da ata, torna-se necessaria a
verificagdo da capacidade econfmico-financeira da licitante, a fim de minimizar riscos de
inadimplemento contratual e assegurar a continuidade do fornecimento.

Para fins de comprovacgéo da boa situacdo financeira, sera exigida:

a) apresentacéo do Balan¢o Patrimonial e demonstracdes contdbeis referentes aos 2 (dois)
Ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, vedada a substituicdo por
balancetes ou balangos provisorios;

b) a documentacao contabil apresentada devera ser submetida a analise do Setor Contabil
competente, para emissdo de parecer quanto a regularidade e a situagcdo econémico-financeira da
licitante.

9.5 Critérios de sustentabilidade

Todos tém direito ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, bem de uso comum do povo e
essencial a sadia qualidade de vida, impondo-se ao Poder Publico e a coletividade o dever de
defendé-lo e preserva-lo para as presentes e futuras geracdes (art. 225 da Constituicdo Federal de
1988).

Decreto Municipal n® 11.328/2016:

Art. 3° Fica criado Programa de Compras Publicas Sustentaveis com a finalidade de promover a
responsabilidade socioambiental nas compras e licitacdes que levem a aquisicdo de produtos e
servigos sustentaveis no ambito do Municipio.

Paragrafo unico — Para execugdo do Programa ficam instituidas as compras sustentaveis para os
seguintes produtos:

(...)

Art. 6° Sao diretrizes de sustentabilidade, entre outras:

I — Menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;
Il — Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
Il — Maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como agua e energia;
IV — Maior geracédo de empregos, preferencialmente com méao de obra local,
V — Maior vida util e menor custo de manutencao do bem e da obra;
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VI — Uso de inovacgdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais;
VIl — Origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servicos e
obras.

(....)

Deve garantir que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado,
atoxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR - 15448-1 e 15448-2. Garantir que os bens devam ser
preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume
possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecao durante o transporte
e 0 armazenamento.

Orientar seus empregados sobre prevengdo e controle de risco aos trabalhadores, bem como
sobre praticas socioambientais para economia de energia, de agua e reducéo de geracéo de residuos
sélidos no ambiente onde se prestara o servico;

9.5.1. Utilizar equipamentos de menor impacto ambiental,

9.5.2. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a
execucao de servicos;

9.5.3. Destinar de forma ambientalmente adequada todos os produtos e equipamentos que foram
utilizados na prestacéo de servicos;

9.5.4. A contratada deve orientar seus empregados para reducdo de consumo de energia elétrica, de
consumo de agua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais
vigentes;

9.5.5. A contratada deve realizar a separacao dos residuos reciclaveis, na fonte geradora, e a sua
destinacéo as associacfes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que seré procedida
pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos do Decreto n°® 5.940/2006;
9.5.6. A contratada deve respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagéo Brasileira
de Normas Técnicas sobre residuos sélidos.

9.5.7. Priorizar o emprego de méo de obra, materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local
para execucao dos servicos.

9.5.8 Sempre que possivel, os bens fornecidos deverdo ser compostos, total ou parcialmente, por
materiais reciclados, biodegradaveis ou atéxicos, conforme ABNT NBR - 15448-1 e 15448-2.

9.5.9. Garantir que os bens devam ser preferencialmente, acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a
méaxima prote¢do durante o transporte e o armazenamento. Os alimentos e as bebidas, deverdo ser
entregues em embalagens apropriadas que os protejam contra possiveis danos causados durante o
transporte, mantenham a higiene e a conservagdo necessarias, respeitando as normas sanitarias,
observando a Cartilha de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo da ANVISA e os critérios de
sustentabilidade;

9.6. Principais normativos que disciplinam o objeto a ser contratado
Constituicdo Federal de 1988.

Lei n° 14.133/2021.

Decreto n°® 10.024/2019.

Decreto Municipal n® 11.328/2016.

Decreto Municipal n® 21.500/2023 e alteracdes.
ABNT NBR -15448-1 e 15448-2.

Lei n® 12.349/2010

Decreto n° 7.404/2010.

Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010.
Lei n° 12.305/2010.

Lei n° 9.985/2000.

Lei n°® 8.078/1990.

Resolugdo CONAMA n° 20/1994

ANVISA RDC n° 285/2019

Lei n® 10.520/2002

Decreto n° 3.555/2000
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Resolugcdo SESA n° 465/2013
Decreto Municipal n® 17.757/2020
Lei Federal n° 13.874/2019

RDC n° 153/2017

RDC n° 216/2004

RDC n° 275/2002

Decreto Municipal n® 22.705/2023
Decreto n° 5.940/2006

CNAE 5620-1/02

10. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

O presente estudo refere-se a contratacdo de empresa especializada na prestacdo de
servicos de fornecimento de Coffee Break, destinada ao atendimento das demandas da
Administracdo Direta e Indireta da Prefeitura Municipal de Ponta Grossa.

A prestacdo dos servi¢os ocorrerd de forma eventual, conforme a realizacao de reunibes,
eventos institucionais, capacitagfes, treinamentos, seminarios, palestras e demais atividades
administrativas promovidas pelos 6rgdos municipais.

Como solucdo para atendimento da necessidade identificada, propfe-se a realizacdo de
procedimento licitatério na modalidade pregdo, com adoc¢do do Sistema de Registro de Precos,
considerando a natureza continua e recorrente da demanda, bem como a impossibilidade de definicao
prévia e exata dos quantitativos a serem utilizados durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

A solugdo adotada, tem como objetivo garantir uma administragdo mais eficiente, padronizar
0S servigos, economizar nas contratacdes e atender prontamente as demandas institucionais,
evitando contratacdes isoladas e emergenciais.

A contratagdo esti em consonancia com o Plano de Contrata¢cdes Anual (PCA) e com o0s
principios da economicidade e eficiéncia previstos na Lei n°® 14.133/2021.

11. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

Embora o objeto apresente divisibilidade sob o aspecto material, o parcelamento da
contratacdo ndo se mostra tecnicamente adequado.

O fornecimento de Coffee Break constitui servi¢o integrado de apoio a eventos institucionais,
envolvendo preparo dos alimentos, logistica, transporte, montagem e atendimento as diversas
Secretarias Municipais.

A contratacdo de multiplos fornecedores podera ocasionar variagBes de qualidade e
apresentacao, além de aumentar a complexidade da gestéo e da fiscalizag&o contratual.

Assim, visando garantir padronizacdo dos servicos, eficiéncia administrativa e melhor
atendimento ao interesse publico, opta-se pela contratagdo em lote Unico, por se mostrar a solugéo
mais vantajosa para a Administracdo Publica.

12. CONTRATAQC)ES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
Nao ha.

13. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO

Em vista da necessidade de utilizacdo dos itens mencionados, ha alinhamento com PCA
2026, conforme Administracé@o Direta e Indireta mencionadas:

Os custos estimados para os itens solicitados encontram-se alinhados ao planejamento
orcamentério anual de cada 6rgdo demandante, evidenciando a viabilidade econdmica da contratacédo
em consonéancia com as acdes previstas e com 0s precos atualmente praticados no mercado, o que
possibilita a selecdo da solucdo mais adequada sob o ponto de vista da vantajosidade para a
Administracédo Publica.
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Demanda PCA

AID - Agéncia de Inovagao e Desenvolvimento

Demanda n° 1930/2026

CGM - Controladoria Geral do Municipio

N&o foi prevista no Plano de Contratacdes
Anual (PCA), tendo em vista seu caréater
superveniente, decorrente da definicdo
posterior do calendario de capacitagdes pela
Controladoria, bem como da ampliacdo das
acbes de treinamento voltadas aos
servidores, em atendimento a demandas
institucionais identificadas ao longo do
exercicio.

FASPG - Fundacéo de Assisténcia Social de Ponta
Grossa

Demanda n° 2274/2026
Demanda n° 0270/2026
Demanda n°® 0235/2026

GP - Gabinete de Prefeita

Demanda n° 2906/2026

SMA - Secretaria Municipal de Administragao

Demanda n° 1150/2026

SMAPA - Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

Demanda n°® 48/2026

SMC - Secretaria Municipal de Cultura

Demanda n°® 0730/2026

SMCSP - Secretaria Municipal de Cidadania e
Seguranca Publica

Demanda n°® 684/2026
Demanda n°® 2131/2026
Demanda n° 2602/2026

SME - Secretaria Municipal de Educacéo

Demanda n°® 1279/2026

SMESP - Secretaria Municipal de Esportes

Demanda n°® 1207/2026

SMFDS - Secretaria
Desenvolvimento Social

Municipal da Familia e

Demanda n° 3164/2026
Demanda n° 2429/2026
Demanda n° 2236/2026
Demanda n° 3159/2026
Demanda n° 3153/2026
Demanda n° 1012/2026
Demanda n° 3142/2026
Demanda n° 1400/2026
Demanda n° 1237/2026
Demanda n° 2195/2026
Demanda n° 1954/2026
Demanda n° 1804/2026
Demanda n° 3156/2026

SMICQP/Agéncia do Trabalhador

Demanda n° 84/2026

SMICQP/Qualificacéo Profissional

Né&o foi prevista a contratacdo de servi¢os de
coffee break para o ano de 2026, no ambito
do Departamento de Qualificagéo
Profissional da SMICQP, justifica-se pela
necessidade de apoio as cerimbnias de
formatura dos cursos ofertados ao longo do
periodo, bem como as atividades da
Semana da Qualificagdo Profissional,
prevista para o més de agosto, que reunird
expressivo publico. A medida contribui para
a adequada organizacdo dos eventos,
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valorizacdo dos participantes e
fortalecimento  institucional  junto &
comunidade.

SMMA - Secretaria de Meio Ambiente Demanda n° 3374/2026

Demanda n° 3375/2026
SMRH/DSO - Secretaria Municipal de Recursos|Demanda n°® 2457/2026
Humanos/ Departamento de Saude Operacional |pemanda n° 2499/2026
Demanda n°® 2518/2026
Demanda n° 2850/2026

SMS - Secretaria Municipal de Saude Demanda n°® 230/2026
SMSP - Secretaria Municipal de Servigos Publicos | Demanda n° 0425/2026
SMT - Secretaria Municipal de Turismo Demanda n° 0643/2026

14. RESULTADOS PRETENDIDOS

A contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servigcos de fornecimento de
Coffee Break tem por finalidade atender as necessidades decorrentes da realizagcdo de eventos
institucionais, tais como reunifes, solenidades, capacita¢des, treinamentos, palestras e demais
atividades promovidas pelos érgdos da Administracdo Direta e Indireta da Prefeitura Municipal de
Ponta Grossa.

O objetivo é oferecer um ambiente acolhedor para os participantes, auxiliando na organizacao
e no sucesso dos eventos institucionais, além de garantir a padronizacéo, a qualidade na execucdo
dos servicos e uma maior eficiéncia administrativa no atendimento as demandas.

15. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PREVIAMENTE A CELEBRA(;AO DA ATA
N&o sdo necessarias providéncias prévias para a execu¢ao da solucao.

16. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Objetivando minimizar os possiveis impactos ambientais, conforme o Guia Nacional de
Licitacdes Sustentiveis da AGU, a Contratada deverd cumprir com 0s seguintes requisitos de
sustentabilidade ambiental:

16.1 A execucdo dos servigos de fornecimento de Coffee Break podera gerar impactos ambientais
relacionados principalmente a utilizagcdo de embalagens descartaveis, consumo de recursos naturais
e geracdo de residuos sélidos decorrentes dos alimentos e materiais utilizados nos eventos
institucionais.

Como medida mitigadora, deverdo ser adotadas praticas de sustentabilidade ambiental,
priorizando-se, sempre que possivel, o uso de embalagens reciclaveis, reutilizaveis ou
biodegradaveis, bem como a correta destinagdo dos residuos gerados, em conformidade com a
legislacdo ambiental vigente.

Considerando a natureza do objeto, os impactos ambientais séo classificados como de baixa
relevancia, podendo ser adequadamente controlados mediante o cumprimento das boas praticas
ambientais durante a execucédo contratual.

16.2  Os materiais ofertados devem ser produzidos por fabricantes comprometidos com o0 meio
ambiente, que mantenham programa continuado de sustentabilidade ambiental e que além de se
enquadrarem no disposto nos itens anteriores comprovem o cumprimento da legislacdo ambiental
pertinente ao objeto da licitacao;
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16.3  As licitantes deverdo oferecer produtos acondicionados, preferencialmente, em embalagem
individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a
garantir a maxima protecao durante o transporte e o armazenamento;

16.4  Conforme o art. 7°, inciso Xl, n°® 12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos Sélidos, as
licitantes deverdo ofertar produtos que sejam acondicionados em embalagens recicladas ou
reciclaveis, de papeldo ou de plastico a base de etanol de cana-de-agucar (se for o caso);

16.5 Aslicitantes deverdo optar, quando possivel, por produtos constituidos por materiais naturais.
A empresa devera possuir as licengas ambientais condizentes com a sua atividade produtiva e estar
em dia com as respectivas licengas. Os produtos devem observar os critérios de sustentabilidade
ambiental decorrentes de sua fabricacdo, nos termos da legislacdo de regéncia e suas eventuais
alteracdes. Os residuos decorrentes das fabricacfes dos produtos cotados deverédo ter destinacéo
ambiental adequada;

17. OBRIGACOES ESPECIFICAS DA EMPRESA A SER CONTRATADA
Além das obriga¢8es usuais é obrigacdo da CONTRATADA:

17.1 A CONTRATADA deve cumprir todas as obriga¢des constantes no Termo de Referéncia e sua
proposta, assumindo exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto e ainda:

a) efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cbes, conforme especificagbes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e sua proposta, acompanhado da respectiva nota fiscal, ha qual
constardo as indicagBes referentes a: marca, fabricante, procedéncia e outras obrigatérias pela
legislacéo vigente;

b) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e
17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078 de 1990);

¢) substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no Termo de Referéncia, o objeto
com defeitos;

d) comunicar & Contratante, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;
e) manter durante toda a execucdo da Ata, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas
as condicdes de habilitacao e qualificacao exigidas na licitacao;

f) indicar preposto para representé-la durante a execucéo da Ata;

g) se for o caso apresentar em todas as entregas, manuais do produto, indicacéo de garantia e demais
informacdes relevantes de carater informativo;

h) assumir inteira responsabilidade pelas obriga¢des sociais e trabalhistas, entre a CONTRATADA e
seus empregados;

i) efetuar o pagamento dos salarios, encargos sociais e trabalhistas de seus empregados nas datas
determinadas pela legislacdo em vigor;

j) cumprir e fazer cumprir todas as normas regulamentares da sua area de atuacgao especifica;

k) apresentar durante a execuc¢do da Ata, se solicitado, documentos que comprovem cumprir a
legislagdo em vigor quanto as obrigacdes assumidas na presente licitagdo, em especial, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, tributarios, fiscais e comerciais, bem como Certiddes Negativas
de Débito Salarial, expedida pela Delegacia Regional do Trabalho — DRT;

I) permitir e facilitar a fiscalizacdo, a inspecéo dos servigos a qualquer hora, devendo prestar todos
os informes e esclarecimentos solicitados pelo CONTRATANTE, por escrito;

m) viabilizar os recursos materiais e humanos necessérios a execucao do objeto da presente Ata;

n) permitir pleno poder ao CONTRATANTE na supervisdo, acompanhamento e controle do
desempenho das atividades do objeto desta Ata.

18. DECLARACAO DE VIABILIDADE
A viabilidade técnica e econémica deste ETP € verificada pela necessidade de aquisicdo de
Coffee Break, mencionados a fim de manter a execugdo de todas as atividades da administracédo
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direta e indireta do Municipio de Ponta Grossa/PR. Os custos estdo alinhados com o Plano de
Contratacdes Anual (PCA), estando prevista a aquisicao.

Considerando as informacfes deste Estudo Técnico Preliminar, entende-se que a presente
contratacdo se configura tecnicamente viavel.

Ponta Grossa, 16 de abril de 2026.

Assinado por: Assinado por:
o . . . . .,
16/04/2026 - 13:37 16/04/2026 - 12:03
NEEMAOE 1RIKSEXDCB30GKQ F20LDRAQRTKFJBHIK3UKEW
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